VILLA ANGELA

OFFIDA DOCG PECORINO

PESARO

°
URBINO

Pergola @
MACERATA

°
FERMO

ANBAUGEBIET
Ausgesuchte Reben in Ascoli
Piceno und Offida.

HOHENLAGE
200-300m (.d.M.

ANPFLANZUNGSDICHTE
5.000 Stécke pro Hektar.

REBERZIEHUNG
Guyot.

ERTRAG PRO HA UND STOCK

LESE

haéndische Lese in kleine Kisten,
Lageruny in R&umen bei kontr.
Temperatur.

VINIFIKATION
in thermoklimatisiertem Stahl. Die

BODENBESCHAFFENHEIT 75 Dz/ 1,5 ky Trauben. Fermentation beyinnt mit
' ASCOLI o Mittlere Mischuny, zu sandiy heimischen Hefen und endet mit
\ o Tendierend. ERSTE ABGEFULLTE LESE: ausyesuchten Hefen. Reifuny auf
* 2011 edlen Hefen.*
REBSORTE
100% Pecorino. *enthdlt sulfite
&S FARBE /
Leuchtendes Strohgelb
mit grinlichen Nuancen. l
, Banane Ananas Apfel Gras
L DUFT ’
| I |
Herausragend Fruchtnoten von Frichte Pflanze
Banane, Ananas und Apfel ,
Mit pflanzlichen Noten von
geschnittenem Gras. | e . siiB
\ adstringierend ———@)———— weich
jung-frisch 4‘7 reif-vollendet

\ wirzig-schmackhaft —— @) schwach
Nachhaltigkeit + ———@——— —

GESCHMACK

Von ausyeprayter Frische, herausragend
die Noten von weiB- und yelbfleischigen
Frachten und pflanzliche Noten. Gut in der
Struktur und im Abygany anhaltend.

INFOGRAFIK BASIEREND AUF ISO-ZERTIFIZIERTEN SENSORISCHEN ANALYSEDATEN AUSGEFUHRT VON:

g!Re§|JE EIEA\L(S‘ASISIQE | a K RY E S © Alle Rechte vorbehalten. All right reserved
CHARAKTERISTIK DER
NACHHALTIGKEIT

Sensoranalyse der reprdsentativen Weine

VILLA ANGELA Offida Pecorino D.O.C.G.

pIDIOIN

gerostet

CHARAKTERISTIK DER
ORIGINALITAT

Sensoranalyse des VILLA ANGELA
Offida Pecorino D.O.C.G.

CHARAKTERISTIK DER
g ORIGINALITAT UND
BESONDERHEITEN

VILLA ANGELA

Offida Pecorino

Resiimee

Der VILLA ANGELA ist stark
charakterisiert von Noten von weiB-
und yelbfleischigen Frachten in
Verbinduny mit pflanzlichen Noten. Sie
begyeistern beim frischen Geschmack,
der Wurze und der Konsistenz.
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